Bieren

VAN DE TAP

Hertog Jan 0,25L / 3.25
Hertog Jan O,5L / 6.25
Texels Skumkoppe / 4.50
IJwit / 4.75

Leffe Blond / 4.75
Wisseltap / 4.75

Ook hebben wij diverse bieren op fles

Winen

WIT

Chardonnay / 5.25
Pinot Grigio / 5.25
Sauvignon Blanc / 4.95
Verdejo / 5.00

Rebula / 6.25
Appassimento / 6.25
Zoete Witte Wijn / 4.50

ROSE

Syrah Rose / 4.95
Pinot Grigio Blush / 5,75

ROOD

Reserve Rouge / 4.95
Merlot / 5.75

Malbec / 5.95

Pinot Noir / 5.75
Appassimento / 6,00
Tempranillo / 6.25
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LUNCH AND MORE
11:30 - 15:00




Frisdanken en sapjes

Vanaf 3.40

Cola (Zero)
Fanta

Sprite

Cassic

Bitter Lemon
Tonic

Ginger Ale
Rivella

Ice Tea (Green)
Appelsap
(Verse) Jus D'Orange
Chocolademelk
Fristi

Onze favorieten

Ice coffee / 7
Chai latte / 4.75

Premium pink gin & tonic / 8.5
Princess peach / 8.5

Huisgemaakte sangria 0,5L / 9.5
(in een karaf met vers fruit)

Koffie specialiteiten

Koffie / 2.75

Cappuccino / 3.25

Ice coffee / 7.50

Espresso (doppio) 2.75/3.75

Latte Macchiato (extra shot caramel/
hazelnoot/vanille +0.25) / 3.75

Flat White / 3.50

Americano 3.00

Cortado / 3.00

® VERSE THEE
Verse munt thee / 3.90
Verse gember thee / 3.95
Verse citroen thee / 3.90
Thee plankje met losse thee / 3.75

® LEKKERS
Huisgemaakte appeltaart met slagroom / 4.5
Huisgemaakte cheesecake / 4.75
Cake van de week

Broodjes

Wist je dat? Onze donkere broden worden

aangeleverd door de lokale bakkeriyy Viiegendehond?

Carpaccio / 12.50

Donker brood belegd met huis gesneden ossenhaas,
geroosterde pitten, Parmezaanse kaas, rucola

met extra vergine olijfolie en afgetopt met
huisgemaakte truffelsaus

Salmon / 13.50

Brood (keuze uit donker brood of huisgemaakte focaccia)

belegd met gemarineerde zalm, mesclune,
kappertjes, citroendressing en afgetopt met
mierikswortelmayonaise

Club Vega / 10.95

Donker brood belegd met mesclune, tomaat,
komkommer, rode ui, mozzarella, gekookt ei
en pesto

Warme specialiteiten

Porchetta / 14.50

Brood belegd met gebakken Porchetta
(Italiaanse beenham), rucola en afgemaakt
met een honingmosterdsaus

Kofte / 13.95

Pocketbread gevuld met Oriéntaals gekruid
rundergehakt burgertjes, sjalotjes, tomatensalsa
en mesclune

Caprese forno / 12.50

Huisgemaakte focaccia besprenkeld met olijfolie,
vervolgens belegd met pesto, tomaat,
geroosterde zaadjes en mozzarella uit de oven

E71 hoort erby!

(3 eieren, standaard met donker brood)

Uitsmijter ham/kaas 8.50/9.00

Uitsmijter carpaccio / 9.95

Uitsmijter Wolvegaster knoflookworst / 9.95
Omelet ham/kaas 8.50/9.00

Omelet zalm / 10.95

Boerenomelet (ham, kaas en groente) /9.95

Even wat anders

Spaghetti gamba / 13.95
Spaghetti met gamba, knoflook, chili viokken,
peterselie. Afgeblust met Chardonnay

Soep van de dag / 6.95
Huisgemaakte soep geserveerd met brood

Double Dutch / 10.95

Oerbrood belegd met twee ambachtelijke
rundvleeskroketten, geserveerd met Dijon
mosterd

Shaksuka met ei (huis specialiteit) / 13.50 %
Gebakken verse groente in een volle rijke
saus met ei, geserveerd met naanbrood

Hamburger Royale / 14.50
Huisgemaakte burger van de Angus runderen,
tomaat, mesclune, cheddar, ui en bacon

Het middaguurtje / 13.95

Een 12-uurtje met donker brood belegd met een
ambachtelijke rundvleeskroket, donker brood
met een gebakken eitje en een kommetje
huisgemaakte soep.

Kan ook volledig vegetarisch.

Shared lunch

Bij Lagerhuis Wolvega laten we gasten niet alleen genieten
van lekker eten, maar ook van gezellig samenzijn.

Ons concept van shared lunch staat garant voor een
unieke en interactieve eet ervaring die de banden versterkt
en gesprekken aan tafel stimuleert.

Het delen van kleine lunchgerechten creéert een speelse
en levendige sfeer waarin iedereen betrokken is bij het
kiezen en proeven vanverschillende smaken. Het is als
een culinair avontuur waarbij je samen nieuwe gerechten
ontdekt en herinneringen maakt. Stel je voor dat je met
je gezelschap rond een tafel zit, genietend van een
overvloed aan kleine gerechtjes die in het midden staan.
Terwijl je elkaar op de hoogte brengt van je favorieten,
deel je niet alleen eten, maar ook verhalen en lachbuien.
Bij Lagerhuis moedigen we deze gezelligheid aan en
streven we ernaar om een omgeving te creéren waarin
gasten zich thuis voelen en samen kunnen genieten van
de geneugten van lekker eten en goed gezelschap.

Dus kom langs, deel wat lekkers en maak samen
onvergetelijke herinneringen!

Kan ook volledig vegetarisch! 24.50 per persoon




