
VOORGERECHT 
CARPACCIO VAN HERT
dun gesneden carpaccio van hert,

afgemaakt met een saus op basis

van winter truffel en oude

Parmezaanse kaas

HOOFDGERECHT 
SUKADE VAN HERT

30 uur langzaam gegaard sukade van

hert. Geserveerd met een truffel

mousseline en gemarineerde

paddenstoelen. Afgemaakt met een

portjus

DESSERT
BAKLAVA
huisgemaakte baklava geserveerd met

kaneel ijs.

Wild menu

WIJN ARRANGEMENT
Vraag uw gastheer/gastvrouw voor

een passend wijn of bier

arrangement

€ 49,50

TUSSENGERECHT
WILD ZWIJN
gegrild stukje wild zwijn, geserveerd met

enoki paddenstoelen en afgemaakt met

een krachtige rode wijnsaus


