
H O O F D G E R E C H T
K E U Z E  U I T :

– KUZU (€32,50)

C H E F ' S  S P E C I A L S
3 - G A N G E N  M E N U  5 2 , 5 0 P . P .

V O O R G E R E C H T  
K E U Z E  U I T :  

– KALAMAR TAVA (€15,-)

– KARIDES GÜVEC (€14,50)

D E S S E R T

TATLI (€10,-)

Lagerhuis  Wolvega

– ANATOLISCHE RATATOUILLE (€29,50)

Krokant gebakken pij l inktvisjes. Deze zijn huis gepaneerd op drie wijzen, geserveerd
met een frisse limoenmayonaise.

Een traditioneel Ottomaanse mezze. Gestoofde garnalen uit de oven in een kruidige
Passata en gegratineerd met kaas. Geserveerd met Oosters brood.

Lamssteak op Anatolische wijze gekruid. Vol van smaak en sappig. Geserveerd met
een kruidige yoghurtdip en een uiensalade.

Kruidig vegetarisch gerecht van gestoofde groenten in een huisgemaakte passata en
afgetopt met ingedikte yoghurt. Geserveerd met pide (Turks brood).

Heerli jke zoete specialiteiten uit de Turkse keuken, perfect als afsluiting van uw
maalti jd.
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